Mittagsmenl Restaurant Ebnet

Restaurant
Ebnet

Tagesmenu

Vegetarisches Menu

Montag
01.04.2024

Saisonaler Blattsalat
Bouillon mit Fladli
Schweinsfiletmedaillon im Speckmantel
an Cognacrahmsauce
Nudeln
Saisonales Gemiise

Saisonaler Blattsalat
Bouillon mit Fladli
Spargeltortellini
an Weissweinsauce
Konfierte Tomaten
Caramelisierte Mandeln

Dienstag
02.04.2024

Rettichsalat
Basler Mehlsuppe
Barlauchschnitzel
an Marsalasauce

Schupfnudeln

Blumenkohl

Rettichsalat
Basler Mehlsuppe
Quorn-Barlauchschnitzel
Schupfnudeln
Blumenkohl

Saisonaler Blattsalat
Kohlrabisuppe
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Sonntag
07.04.2024

Saisonaler Blattsalat
Barlauchsuppe
Geschnetzeltes Zircher Art
Rostigaletten
Saisonales Gemluse

Saisonaler Blattsalat
Barlauchsuppe
Pilzragout
Rostigaletten
Saisonales Gemlse

Inkl. Tagesdessert zu jedem Tages- oder vegetarischem Menl

Tages- und Vegiment CHF 18.50 | Sonn- und Feiertagsmeni (4 Gange) CHF 25.00

Herkunft:

Preise:

Allergene:Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Kalb-, Rind-, Schweinefleisch: Metzgereibetriebe Herisau und Schweiz

Poulet: Frankreich/Schweiz, Lamm: Neuseeland

Fisch: Siehe Landercode beim Fischgericht
in CHF inkl. 8.1 % MwSt.



