Mittagsmenl Restaurant Ebnet

Restaurant
Ebnet

Tagesmenu

Vegetarisches Menu

Saisonaler Blattsalat
Basilikumsuppe

Saisonaler Blattsalat
Basilikumsuppe

§ Kalbsbratschnitzel Bohnenschnitzel
> an Marsalasauce an weisser Portweinsauce
2 8 Jager Nudeln Jager Nudeln
S m Krautstiel Krautstiel
=
Maissalat Maissalat
N Suppe Pflanzer Art Suppe Pflanzer Art
2 Q Rindsvoressen Samige Weizenperlen
D 0 Ebly mit Frihlingszwiebeln
g ° Romanesco und Gemusestreifen
a3
Saisonaler Blattsalat Saisonaler Blattsalat
N Gemusecremesuppe Gemiusecremesuppe
5 < Paniertes Schweinsschnitzel Gemuseschnitzel
S w Pommes frites Pommes frites
£ 9 Erbsen Erbsen
= L
=
Gurkensalat mit Ingwer Gurkensalat mit Ingwer
g 5 Kornsuppe 5 Kornsuppe
n O Butter Chicken Butter Tofu
= . ..
Q5 Basmatireis Basmatireis
s 2 Asiagemuse Asiagemuse
O
O 4
Saisonaler Blattsalat Saisonaler Blattsalat
Spinatcremesuppe -
< . : Spinatcremesuppe
N Kabeljaufrikadellen (POL) 8 " .
o Gemuse-Kartoffeltatschli
o N an Tomatenremoulade an Tomatenremoulade
JR Ofenkartoffeln Sellerieqemiise
N Selleriegemiise g
L
N Gruner Linsensalat Gruner Linsensalat
2 QO Bouillon mit Eierfaden Bouillon mit Eierfaden
(qV] ..
% 5 Hausgemachte Lasagne Hausgemachte Gemise-Lasagne
E O
£ 9
n I
< Salssor;a:leélgljattséalat Saisonaler Blattsalat
5 S Rindgsc%morrt))?aten . Spargelsuppe_ "
IS S Kartoffelstock Spinatroulade mit Getreide gefllt
E © Frischmarkt Gemise Frischmarkt Gemuse
o o
[
Inkl. Tagesdessert zu jedem Tages- oder vegetarischem Menl
Tages- und Vegiment CHF 18.50 | Sonn- und Feiertagsmeni (4 Gange) CHF 25.00
Allergene:Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Herkunft: Kalb-, Rind-, Schweinefleisch: Metzgereibetriebe Herisau und Schweiz

Preise:

Poulet: Frankreich/Schweiz, Lamm: Neuseeland
Fisch: Siehe Landercode beim Fischgericht

in CHF inkl. 8.1 % MwSt.



