Mittagsmenl Restaurant Ebnet

Restaurant
Ebnet

Tagesmendu Vegetarisches Menu
Rettichsalat
< Kartoffelsuppe Rettichsalat
N Saltimbocca (Schwein) Kartoffelsuppe
> an Portweinsauce Rahmpolenta mit Brie gratiniert
2 8 Polenta Karamellisierte Birnenspalten
S © Peperonata
= O
Saisonaler Blattsalat Saisonaler Blattsalat
N Kohlrabisuppe :
N . . Kohlrabisuppe
S Rindfleischvogel =
S Bratkartoffeln Spatzlepfanne
B . N
c 3 Brokkoli mit Spargeln und Barlauch
= N~
QO o
Blattsalat mit Gurken und Radieschen Blattsalat mit Gurken und Radieschen
< Gemiusecremesuppe Gemiisecremesuppe
PR Pouletgeschnetzeltes Linsenschnitzel
S Grobe Senfsauce Grobe Senfsauce
2 8 Pilav Reis Pilav Reis
ZE © Coco-Bohnen Coco-Bohnen
= O
Saisonaler Blattsalat Saisonaler Blattsalat
o < Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli
8 Schweinssteak mit Barlauchkruste Quornsteak mit Barlauchkruste
n O . .
5 N an Whiskyrahmsauce an Whiskeyrahmsauce
c 8 Krausnudeln Krausnudeln
8 8‘ Saisonales Gemuse Saisonales Gemluse
Karottensalat
< Fenchelsuppe Karottensalat
N Fischstabchen (F) Fenchelsuppe
o N an Tatarensauce Kartoffelpastetchen
JR Salzkartoffeln mit Tofu-Gemiseragout
o Rahmspinat
L -
< Saisonaler Blattsalat Saisonaler Blattsalat
o ) Blumenkohlsuppe ) Blumenkohlsuppe
S Alplermagronen mit Siedwurst Alplermagronen mit Rdstzwiebeln
g 8 Hausgemachtes Apfelmus Hausgemachtes Apfelmus
T
n -
Kopfsalat mit Ei Kopfsalat mit Ei
N Weissweinsuppe Weissweinsuppe
o Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art Spargeln
g P Rostigaletten an Sauce Hollandaise
S © Frischmarktgemuse Neue Kartoffeln
B S
Inkl. Tagesdessert zu jedem Tages- oder vegetarischem Menl
Tages- und Vegiment CHF 18.50 | Sonn- und Feiertagsmeni (4 Gange) CHF 25.00
Allergene:Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Herkunft: Kalb-, Rind-, Schweinefleisch: Metzgereibetriebe Herisau und Schweiz

Preise:

Poulet: Frankreich/Schweiz, Lamm: Neuseeland

Fisch: Siehe Landercode beim Fischgericht
in CHF inkl. 8.1 % MwSt.



