
    
      
        
        
      
    


    


    
      
        
          
          
        
      
    

    
  
            
          
        Gemeinsam geniessen.
      

    

            
          
        Feines aus

der Region.
      

    

            
          
        Feste feiern.
      

    

      

  

  

  



  
    Tagesmenü


    
      
        
           
                     
                     
                     
                     
                     
          
          
            Mittwoch, 10. April 2024

            
              
                Selleriesalat mit Ananas
              

              
                Gemüsecremesuppe
              

              
                Ungarisches Gulasch
Weizenperlen
Romanesco
              

              
                Eblysotto
mit Gemüsestreifen
und Parmesan
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Donnerstag, 11. April 2024

            
              
                Saisonaler Blattsalat
              

              
                Zucchetticremesuppe
              

              
                Paniertes Schnitzel (Schwein)
Pommes frites 
Erbsen-Rüebligemüse
              

              
                Gemüseschnitzel
Pommes frites
Erbsen-Rüebligemüse
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Freitag, 12. April 2024

            
              
                Maissalat
              

              
                Wirsingsuppe
              

              
                Fisch-Gemüseragout mit Dillsauce
Kartoffelkörbchen
              

              
                Pilz-Gemüseragout
im Kartoffelkörbchen
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Samstag, 13. April 2024

            
              
                Saisonaler Blattsalat
              

              
                Minestrone
              

              
                Penne Cinque Pi
(Schinken, Tomaten, Rahm, Parmesan)
              

              
                Penne Cinque Pi
(Tomaten, Rahm, Parmesan und Petersilie)
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Sonntag, 14. April 2024

            
              
                Bauernsalat
(Tomate, Gurke, Peperoni, rote Zwiebeln)
              

              
                Getreidesuppe
              

              
                Glasierter Schweinsbraten
Kartoffelkroketten
Saisonales Gemüse
              

              
                Getreidesuppe
Ravioli mit Spinat und Spargeln
an Portweinsauce
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Montag, 15. April 2024

            
              
                Saisonaler Blattsalat
              

              
                Romanescosuppe
              

              
                Piccata (Schwein) an Tomatensauce
Spaghetti
Zucchetti
              

              
                Auberginen-Piccata an Tomatensauce
Spaghetti
Zucchetti
              

              
                Dessert 
              

            

          


                     
          
          
            Dienstag, 16. April 2024

            
              
                Kohlrabisalat
              

              
                Currysuppe
              

              
                Pouletgeschnetzeltes an Süss-Sauersauce
Basmatireis
Asiagemüse
              

              
                Sojageschnetzeltes an Süss-Sauersauce
Basmatireis
Asiagemüse
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Mittwoch, 17. April 2024

            
              
                Saisonaler Blattsalat
              

              
                Selleriesuppe
              

              
                Häcktätschli an Champignonsauce
Müscheli
Glasierter Randen
              

              
                Tofuschnitzel an Champignonsauce
Müscheli
Glasierter Randen
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Donnerstag, 18. April 2024

            
              
                Californiasalat
(Eisbergsalat, Mais, Karottenstreifen)
              

              
                Gemüsecremesuppe
              

              
                Pariserschnitzel an Kräutersauce
Griessnocken
Knackerbsen
              

              
                Gemüsecremesuppe 
Frühlingssalat mit Mozzarella-Sticks
an Cocktailsauce
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Freitag, 19. April 2024

            
              
                Saisonaler Blattsalat
              

              
                Suppe Hausfrauen Art
              

              
                Egliknusperli (EST) mit Bärlauch Dip
Salzkartoffeln
Rahmspinat
              

              
                Gemüse in Bierteig mit Bärlauch Dip
Salzkartoffeln
Rahmspinat
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Samstag, 20. April 2024

            
              
                Gurkensalat
              

              
                Gelberbsensuppe
              

              
                Kalbsleber-geschnetzeltes an Salbeibutter
Rösti
Grilltomate
              

              
                Rösti mit Käse überbacken
Spiegelei
              

              
                Dessert
              

            

          


                     
          
          
            Sonntag, 21. April 2024

            
              
                Saisonaler Blattsalat
              

              
                Spargelsuppe
              

              
                Rindsragout
Quark-Spätzle
Frischmarkt Gemüse
              

              
                Linsenschnitzel
Quark-Spätzle
Frischmarkt Gemüse
              

              
                Dessert
              

            

          


                      
        

      

      

      

    


    
      
        Tischreservation
      

      
        
          
            Tages-/Vegimenü:

          

          
            Sonntagsmenü:

          

        

        
          
          CHF 18.50

          

          
          CHF 25.00

          

        

      

      
        PDF-Menü
      

    


  



  
    À-la-carte Karte


      
      Tagessalat


      CHF 6.00

    

      
      Blattsalat


      CHF 7.50

    

      
      Gemischter Salat


      CHF 8.50

    

      
      Tagessuppe


      CHF 6.00

    

      
      Kürbissuppe


      CHF 8.50

    

      
      Rindshuftstreifen "Stroganoff", Linguini und saisonales Gemüse


      CHF 35.00

    

      
      Eglifilet (EST) mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und Blattspinat


      CHF 28.00

    

      
      Süsskartoffel-Pastinakentürmchen an Petersiliensauce mit Honig gebackene Randen


      CHF 22.00

    

      
      Zwei panierte Schweinsschnitzel mit Pommes-Frites und Gemüse


      CHF 22.50

    

      
      mit einem Schnitzel


      CHF 18.50

    

      
      Siedwurst von der Schlossmetzgerei Scheiwiller, Chässpätzli, Röstzwiebeln und Apfelmus


      CHF 22.50

    

      
      ohne Siedwurst


      CHF 18.50

    

    

Spargeklarte ab 18. April


      
      Salatteller mit Ei


      CHF 15.50

    

      
      Spargelsuppe


      CHF 8.50

    

      
      Pouletgeschnetzeltes mit Frischkäsesauce, Spargeln, Frühkartoffeln


      CHF 26.50

    

      
      Zanderfilet (EST) mit Bärlauchsauce, Spargeln und Frühkartoffeln


      CHF 29.50

    

      
      Spargeln mit Sauce Hollandaise, Frühkartoffeln


      CHF 24.50

    

    

    
      Tischreservation
    

  



  
    
      Restaurant Ebnet

Kommen Sie vorbei und gönnen Sie sich eine Pause in unserem stilvoll eingerichteten Restaurant. 
Die Räumlichkeiten des Restaurants Ebnet können Sie auch für private oder geschäftliche Anlässe, wie Vereins- oder Firmenessen, Familienfeiern, Geburtstagsfeiern, Traueressen oder Konfirmationen reservieren. Gruppen empfangen wir gerne auch am Abend.
Gerne erstellen wir für Gruppen ab 20 Personen ein individuelles Angebot.
	50 Sitzplätze im Restaurant
	35 Sitzplätze auf der schönsten Terrasse von Herisau

 
    

        
      
                Bankett-Vorschläge
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        Mo – Sa
9.00 – 17.00
      

      
        So
10.00 – 17.00
      

      
        Warme Küche
11.30 – 14.00
      

    

  






  
    
    
      Ebnetstrasse 1
9100 Herisau
Telefon +41 71 354 75 90
info@restaurant-ebnet.ch
    

    
    
  
  
    
      Impressum
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            Impressum

Betreiber der Webseite
Stiftung Leben im Alter Herisau
Kasernenstrasse 91
Postfach
CH-9102 Herisau
Telefon +41 71 354 75 75
info@leben-im-alter.ch
Verantwortlich für den Inhalt: Stiftung Leben im Alter Herisau
Screendesign und Konzept: gestalter.ch
Webpublishing und Technik: gestalter.ch
Haftungsausschluss
Der Autor übernimmt keinerlei Gewähr hinsichtlich der inhaltlichen Richtigkeit, Genauigkeit, Aktualität, Zuverlässigkeit und Vollständigkeit der Informationen. Haftungsansprüche gegen den Autor wegen Schäden materieller oder immaterieller Art, welche aus dem Zugriff oder der Nutzung bzw. Nichtnutzung der veröffentlichten Informationen, durch Missbrauch der Verbindung oder durch technische Störungen entstanden sind, werden ausgeschlossen. Alle Angebote sind unverbindlich. Der Autor behält es sich ausdrücklich vor, Teile der Seiten oder das gesamte Angebot ohne gesonderte Ankündigung zu verändern, zu ergänzen, zu löschen oder die Veröffentlichung zeitweise oder endgültig einzustellen. 
Haftung für Links
Verweise und Links auf Webseiten Dritter liegen ausserhalb unseres Verantwortungsbereichs. Es wird jegliche Verantwortung für solche Webseiten abgelehnt. Der Zugriff und die Nutzung solcher Webseiten erfolgen auf eigene Gefahr des Nutzers oder der Nutzerin.
Urheberrechte
Die Urheber- und alle anderen Rechte an Inhalten, Bildern, Fotos oder anderen Dateien auf der Website gehören ausschliesslich der oben genannten Firma oder den speziell genannten Rechtsinhabern. Für die Reproduktion jeglicher Elemente ist die schriftliche Zustimmung der Urheberrechtsträger im Voraus einzuholen.
Datenschutz
Die Betreiber dieser Seiten nehmen den Schutz Ihrer persönlichen Daten sehr ernst. Wir behandeln Ihre personenbezogenen Daten vertraulich und entsprechend der gesetzlichen Datenschutzvorschriften sowie dieser Datenschutzerklärung.
Die Nutzung unserer Website ist in der Regel ohne Angabe personenbezogener Daten möglich. Soweit auf unseren Seiten personenbezogene Daten (beispielsweise Name, Anschrift oder E-Mail-Adressen) erhoben werden, erfolgt dies, soweit möglich, stets auf freiwilliger Basis. Diese Daten werden ohne Ihre ausdrückliche Zustimmung nicht an Dritte weitergegeben.
Wir weisen darauf hin, dass die Datenübertragung im Internet (z.B. bei der Kommunikation per E-Mail) Sicherheitslücken aufweisen kann. Ein lückenloser Schutz der Daten vor dem Zugriff durch Dritte ist nicht möglich.
Cookies
Die Internetseiten verwenden teilweise so genannte Cookies. Cookies richten auf Ihrem Rechner keinen Schaden an und enthalten keine Viren. Cookies dienen dazu, unser Angebot nutzerfreundlicher, effektiver und sicherer zu machen. Cookies sind kleine Textdateien, die auf Ihrem Rechner abgelegt werden und die Ihr Browser speichert.
Die meisten der von uns verwendeten Cookies sind so genannte „Session-Cookies“. Sie werden nach Ende Ihres Besuchs automatisch gelöscht. Andere Cookies bleiben auf Ihrem Endgerät gespeichert, bis Sie diese löschen. Diese Cookies ermöglichen es uns, Ihren Browser beim nächsten Besuch wiederzuerkennen.
Sie können Ihren Browser so einstellen, dass Sie über das Setzen von Cookies informiert werden und Cookies nur im Einzelfall erlauben, die Annahme von Cookies für bestimmte Fälle oder generell ausschliessen sowie das automatische Löschen der Cookies beim Schliessen des Browsers aktivieren. Bei der Deaktivierung von Cookies kann die Funktionalität dieser Website eingeschränkt sein.
 Herisau, 13. April 2023
          

        

      

    

  

    

  







